
1. Bezeichnung des Teams / Team-Name:

2. Welchem Bildungsbereich ist das Team zuzuordnen:

 Allgemeinbildung    Berufsbildung    Hochschule     Außerschulische Bildung/Weiterbildung/
Lebenslanges Lernen/Erwachsenenbildung

3. Angaben zu den Personen und zur Einrichtung
Name der Einrichtung, der Schule,
des Ausbildungsbetriebes usw. 

Ansprechpartner: 

Funktion des Ansprechpartners: 
(z. B. Projektleiter, Ausbilder, Lehrer, Klassensprecher usw.)

Namen der Teilnehmer: 

 

 

Straße und Hausnummer: 

PLZ und Ort 

Bundesland 

Telefon 

Fax 

E-Mail-Adresse 

Internet-Adresse 

4. Kurzer Text (Rezept für den Wettbewerb und eine weiterführende Projektidee oder Projekt, um die gesamte Klassen- oder 
Schulverpflegung bzw. Firmen- oder Institutionsverpflegung oder den Familienhaushalt auf regionale nachhaltige bzw. Bio-
ernährung umzustellen):

Weiter auf Seite 2

Heute was tun – für die Zukunft was lernen
100 Projekte für eine nachhaltige Gegenwart zum Erhalt einer lebenswerten Zukunft

Kulinarische Reise ums Mittelmeer
BewerBungsBogen



Heute was tun – für die Zukunft was lernen
100 Projekte für eine nachhaltige Gegenwart zum Erhalt einer lebenswerten Zukunft

Kulinarische Reise ums Mittelmeer
BewerBungsBogen

5. Welche Gruppe (Namen) für das Kochmodul geworben wurden?

6. Welche Kräuter sind selbst angezogen worden (Namen)?

      Foto    Video    CD

7. Welche Ziele werden mit dem Kochkurs oder/und dem Gericht bzw. dem Projekt verfolgt?

8. Folgende Aspekte der Nachhaltigkeit werden in Ihrem Wettbewerbsgericht angesprochen? (Welche konkreten 
 Ergebnisse bzw. Veränderungen bezüglich nachhaltiger regionaler energiereicher Ernährung, Ressourceneffizienz im Ernäh-
rungssektor, Energieerzeugung im Ernährungssektor, Konsumverhalten gibt es bei Ihnen in der Schule, Institution, Familie?)

9. Wurde Ihr Projekt bzw. Projektidee schon öffentlich bekannt gemacht?

10. Von Ihrer Projektidee, Ihrem Projekt, Ihrem Rezept stellen Sie für die Präsentation zur Verfügung  
(bis Bewerbungsende 19.09.2011):

 Bild    Foto    Übersicht    Grafik    CD    Video

11. Die Durchführung des Kochmoduls mit den Kochkursen erfolgt im:

 Solarzentrum    Schule    Institution     

12. Für das Kochmodul – Phase 1 – wählen Sie folgende Küche:

 arabische Küche    spanisch/italienische Küche    griechisch/türkische Küche

13. Für die Durchführung der Kochkurse wählen Sie folgende Termine aus (bitte ankreuzen):
Juni: 7. | 8. | 9.  /  20. | 21. | 22. | 23.  /  27. | 28. | 29. | 30.
Juli: 1. | 2. | 3. | 4. | 5. | 6. | 7. | 8. | 9. | 10. | 11. | 12. | 13.  /  18. | 19. | 20. | 21. | 22. | 23. | 24.
August:  9. | 10. | 11. | 12. | 13. | 14. | 15. | 16. | 17. | 18. | 19. | 20. | 21. | 22. | 23. | 24. | 25. | 26. | 27. | 28. | 29. | 30. | 31.
September: 8. | 9. 10 | 11.  /   26. | 27. | 28. | 30.


